　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
マグロ解体ショー
＊ご用意したマグロ　…　マグロ　１本　20㎏より（50名～100名様分）
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※マグロの価格のみ、頂きます。マグロ：時価（約10万円をご利用者様分で頭割り）　　　　　　　　　　　　　
①マグロ1本をお披露目し、

食堂内にマグロの部位を表示します
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②マグロについて説明しながら解体していきます　③マグロを三枚に卸していきます
④卸したマグロは、施設様のご要望に合わせてご提供させて頂きます
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例1）にぎり寿司　…　寿司職人に受渡し、手早く仕上げていきます
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　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　⇒
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例2）刺身御膳　　　　　　　　　　　　　　　　例3）刺身盛り
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にぎり寿司
弊社の屋台を用いて、寿司職人による

にぎり寿司の実演をさせて頂きます。

屋台に寿司ネタを並べて、次々とにぎって

いきます。ネタ説明から寿司の握り方まで

ゆっくりと丁寧に説明していきます。

　献立は、ご入居者様のご要望を聞き入れ

ながら施設様と一緒に考えます。

また、寿司職人がイベントの企画を練り、

普段、外出できない方の為にも、寿司屋へ

出向いてるかの様に演出いたします。
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そ ば 打 ち
【実施時間】1時間～1時間半　⇒　昼食提供に合わせて実施しております

【実施費用】通常のお食事代にプラス　\300～500　※献立による

【実施内容】そば打ち道具の説明と本日のそば粉の説明【小麦粉：そば粉 ＝ 2：8 】
【そば実演開始】
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【実　食】[image: image19.jpg]



[image: image20.jpg]



[image: image21.jpg]



バイキング
バイキングは、施設様のご希望により、実施させて頂いております。

ご提供方法は、各々の施設様に合わせて、ご提案させて頂きます。

☆バイキングメニュー 例☆　施設Ａ
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開設3周年記念のお祝いです。

見た目にもかわいらしい手まり寿司や

星型人参で飾ったミートローフを作りました。

　フルーツポンチは、予め一人分でご用意

しました。
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☆バイキングメニュー 例☆　施設Ｂ
　開設2周年記念のお祝いメニューです。

テリーヌからそば海苔巻きまで全て手作りなのは、当然のこと、食パンも厨房で焼きました。

　　　＊前菜の盛り合わせ　　　　　　　　　　　　　　　　　　＊そば海苔巻き
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（南瓜のテリーヌ・海老トースト・ミートローフのベーコン巻き）
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　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　＊氷 玉 華

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　丸型のだし入り寒天の中にトウモロコシと

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　ワカメを入れました
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＊手作りサンドイッチ
　（ツナサンド・手作りジャムサンド）　 
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　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　＊赤魚の柚子あん
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　　　　　＊フルーツ盛り
　フルーツで華やかにお祝いしました
（すいか・メロン・オレンジ・パイナップル）
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　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　＊フライ三種 盛り合わせ
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☆バイキングメニュー 例☆　施設Ｃ
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　ホテルバイキングの気分を味わえるような、

和洋折衷でメニューを揃えてみました。

この日は、施設様のご希望により、特別に

ローストビーフや生ハムもご用意しました。
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フルーツバイキング
色鮮やかな夏のフルーツをバイキング形式で楽しんで頂きました。
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①そば粉・小麦粉と水を合わせる
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②粉がまとまってきたらこねる
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　　　おしながき





　にぎり寿司


　　　　まぐろ


　　　　サーモン


　　　　甘エビ


　　　　穴　子


　　　　茶　巾


　　　　稲荷寿司


　


　蟹の味噌汁


　菜種和え


　茶碗蒸し


　じゃが煮





⑤そば完成


�





③そば生地を平たくのばす


�
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おしながき


二色そば（薬味）


海老と野菜の天麩羅


　鶏肉の炊き合わせ


茶碗蒸し


高菜のおやき


季節の果物
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④そば切り
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＊お客様にも体験して頂きます＊


�





☆メニュー☆


＊手まり寿司　　　＊稲荷寿司


＊ミートローフ　　＊えびグラタン


＊鶏肉のトマト煮　＊大根の和え物


＊ヴィシソワーズ


＊フルーツポンチ　


＊シュークリーム





ケーキイベントラインアップ
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　　　　☆メニュー☆


＊太巻き寿司　　＊サンドイッチ


＊ナポリタンスパゲティ


＊豚の角煮　　＊フライ盛り合わせ


＊ローストビーフ


＊ポテトサラダ 生ハム添え
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特別メニュー





＊ローストビーフ＊
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＊ポテトサラダ 生ハム添え＊
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オレンジ・キウイ・スイカ


ゴールデンパイン
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ゴールデンパイン・ライチ・オレンジ


チェリー・リンゴ・デラウェア・キウイ


ゴールデンキウイ





グレープゼリーコンポート


（黄桃・白桃・リンゴ・チェリー）
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スイカ・メロン・オレンジ・キウイ


チェリー・リンゴ
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ゴールデンパイン・オレンジ・ライチ


デラウェア・メロン・チェリー


ゴールデンキウイ
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【苺のショートケーキ】


日本で最もポピュラーなケーキです。自家製スポンジは口溶けがよく芳醇な味です。冷凍ケーキでは味わえない逸品です。
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【黄桃のショートケーキ】　　　黄桃をスポンジの間、飾りにふんだんに使用しました。黄桃の優しい甘さと食感をお楽しみ下さい。
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【チョコレートケーキ】


ドイツ・バイエルン州の伝統的な


チョコレートケーキを再現しました。滑らかで芳醇なチョコレートクリームが口いっぱいに溢れます。
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【さくらんぼ紅茶ゼリー】


さくらんぼのフレーバーティーを使ったゼリーです。


上品でみずみずしい甘さのさくらんぼの王様・佐藤錦を飾った贅沢な紅茶ゼリーです。
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【コーヒーゼリー】


微糖コーヒーゼリーです。砂糖にブドウ糖を使用しました。カフェインとブドウ糖で集中力UPのコーヒーゼリーです。
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【梅ゼリー】　　　　　　


夏の季節にぴったりな梅ゼリーです。アクセントに梅干の甘煮をトッピングしてみました。梅の爽やかな風味を楽しんで頂けます。
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ケーキイベントラインアップ②





【濃縮オレンジゼリー】


オレンジを丸ごと１個使ったゼリーです。凝縮されたオレンジの風味が口いっぱいに広がります。
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【オレンジチョレートムース】


高級ミルクチョコレートを使用したチョコレートムースです。生オレンジとミントの葉を飾りました。ミルクチョコレートのほろ苦さと甘み。オレンジの酸味が一つになったムースです。
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【苺のムース】


国産イチゴを濃縮し、ムースにしました。入所者様に食べやすい様に飾りは生クリームとイチゴジャムにしました。苺の甘酸っぱさを味わえるムースです。
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【フルーツタルト】


自家製カスタードクリームにオレンジ、グレープフルーツを飾りました。程よい酸味とカスタードクリームの組み合わせをお楽しみ下さい。





 (株)アスモフードサービス
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あらかじめ天婦羅コーナーをご用意し


弊社社員が目の前で天婦羅を揚げます。


揚げたての天婦羅はとても美味しく、ご好評頂いております。





天婦羅実演
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